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Importante

Prima di utbizzare apparecchio, leggere attentamente queste
informazioni important e conservarle per eventuali rferimenti
futir.

Pericolo

Mettere sempre gli ingredienti da friggere
nel cestello in modo da evitare che
vengano a contatto con le resistenze.

Non coprire le aperture di circolazione
dell'aria mentre l'apparecchio & in
funzione.

Non riempire il recipiente di olic per evitare
il pericolo di incendi.

Non immergere l'apparecchio nellacqua
o in altr liquidi e non risciacquarlo sotto
lacgua corrente.

Non lasciare entrare acqua o altr liquidi
allinterno dell'apparecchio per evitare il
rischio di scariche elettriche.

Non inserire mai una guantita di cibo
superiore al livello massimo indicato sul
cestello.

Non toccare mai linterno dellapparecchio
mentre e in funzione.

Avviso

Prima di collegare lapparecchio, verificare
che la tensione riportata sullapparecchio
corrisponda alla tensione di rete locale.
Non utilizzare l'apparecchio se la spina,

il cavo di alimentazione o l'apparecchio
stesso sono danneggiati.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato
deve essere sostituito da Philips, da un
centro di assistenza autorizzato Philips

o da persone qualificate al fine di evitare
possibili danni.
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Quest'apparecchio puo essere usato da
bambini di eta superiore agli 8 anni e da
persone con capacita mentali, fisiche o
sensoriali fdotte, prive di esperienza o
conoscenze adatte a condizione che tali
persone abbiano ricevuto assistenza o
formazione per ufilizzare lapparecchio in
maniera sicura e capiscano i potenziali
pericoli associati a tale uso. Evitare che

i bambini giochino con lapparecchio. Le
operazioni di pulizia e manutenzione non
devono essere effettuate da bambini di
etainferiore agli 8 anni.

Tenere lapparecchio eil relativo cavo
lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Tenere il caveo di alimentazione lontano da
superfici incandescenti.

Collegare lapparecchio esclusivamente
auna presa a muro con messa a terra.
Accertarsi sempre che la spina sia
correttamente inserita nella presa di
corrente,

Questo apparecchio non e stato
progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno c a un
sistema separato con telecomando a
distanza.

Non collocare l'apparecchio contro una
parete o un altro apparecchio. Lasciare
almeno 10 cm di spazio libero sul retro e i
lati e 10 cm di spazio sopra l'apparecchio.
Non posizionare alcun oggetto sopra
lapparecchio.

Non usare lapparecchio per scopi diversi
da quelli descritti nel presente manuale.
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Durante la frittura ad aria calda viene
emesso vapore attraverso le aperture di
circolazione dellaria. Tenere le mani e il
viso a distanza di sicurezza dal vapore e
dalle aperture di circolazione dellaria. Fare
attenzione al vapore e all'aria calda
anche quando si imuove il recipiente
dallapparecchio.

Le superfici accessibili potrebbero
diventare calde durante l'uso.

Il recipiente, il cestello e gli accessori
allinterno di Airfryer si surriscaldano
durante luso. Fare attenzione quando i si
maneggia.

Non posizionare l'apparecchio al di sopra
o in prossimita di fornelli a gas o ogni tipo
di fornello o piastra di cottura elettrici, né
all'interno di forni riscaldati.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o
carta forno nellapparecchio.

Non appoggiare l'apparecchio sopra oin
prossimita di materiale combustibile, ad
esempio tovaglie e tende.

Non lasciare mai incustodito l'apparecchio
in funzione.

Scollegare subito l'apparecchio se da
quest'ultimo fucriesce del fumo scuro.
Attendere che dallapparecchio non
fuoriesca pit fumo prima di rimuovere il
recipiente.

Conservazione delle patate: la
temperatura deve essere adatta alla
varieta di patata conservata e superiore
ai 6 °Cin modo da minimizzare i rischi di
esposizione allacrilammide negli alimenti
preparati.

Non collegare l'apparecchio alla presa
di corrente e non toccare il pannello di
controllo con le mani bagnate.

Attenzione

Questo apparecchio é stato progettato
peril normale uso domestico. Non &
progettato per l'uso in ambienti guali zone
dedicate alla cucina allinterno di negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro. Non &
ideato per essere utilizzato dagli ospiti di
alberghi, motel, bed and breakfast e in altri
ambienti residenziali.

Per eventuali controlli o riparazioni,
rivolgersi sempre a un centro autorizzato
Philips. Non tentare di riparare
lapparecchio da soli per non invalidare la
garanzia.

Se lapparecchio non viene utilizzato
correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali,
oppure viene utilizzato senza attenersi
alle istruzioni del manuale dell'utente, la
garanzia non e pil valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

Posizionare e ufilizzare sempre
lapparecchio su una superficie piana,

stabile e orizzontale.

Dopo l'utilizzo, scollegare sempre
lapparecchio.

Lasciare raffreddare l'apparecchio per circa
30 minuti prima di maneggiarlo o pulirlo.
Assicurarsi che gli ingredienti preparati con
questo apparecchio siano di colore giallo-
dorato e non scuri o marroni. Rimuovere i

residui bruciati. Non friggere patate fresche

a una temperatura superiore a 180 °C
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(per ridurre al minimo la produzione di
acrilammide).

- Fare attenzione quando si pulisce la
zona superore della camera di cottura: la
resistenza e i bordi delle parti metalliche
sono caldi.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gh standard e

alle norme relativi ai campi elettrormagnetic.

Spegnimento automatico

L'apparecchio dispone della funziene di spegmimento
automatico. Trascorse il tempo impostato, lapparecchio si
spegne automaticamente. Se non s preme un tasto entro

30 minuti, lapparecchio s spegne automaticamente. Per
spegnere lapparecchio manualmente, premere il pulsante on/
off.
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Introduzione Prima di utilizzare l'apparecchio per la

Congratulazioni per lacquisto e benvenuti in Philips prima volta
Per trarre il massimo vantaggio dallassistenza fornita 1
da Philips. registrare il proprio prodotto sul sito
www.philips.com/welcome

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.
2 Rimuovere gli adesivi o le etichette (se presenti)

Con Philips Airfryer, € ora possibile assaporare abi fritti cotti dalll apparecchio. . . X i
alla perfezione, croccanti allesterno e morbidi allintemao, oltre 3 Pulire accuratamente l'apparecchio prima del primo
a frigeere, grighia rostire e cuocere in fomao, per preparare utilizzo, come indicato nel capitolo sulla pulizia.

una vasta gamma di piatti gustosi in manera sana, facle e
veloce Preparazione per l'uso

Per trovare ispirazione, ulteror rcette e informazioni su

Adrfryer, visitare il sitc www.philips.com/kitchen o scaricare

lapp gratuita NutiU® peri0S" o Android™ Posizionamento del fondo in rete e del riduttore di grassi
L'app Nutnl) potrebbe non essere disponibile in tuttii pass)
|ntal case, scancare lapp Airfrver,

Descrizione generale

Cassefto

Cestello con fondoin rete rimovibile

Fondo in rete nmovibile

Riduttore di grassi

Recipiente

Vano portacavo

Prase di aerazione

Segno MAX

Cave di alimentazione

Ingresseo dell'ana

Pannello di controllo

Indicazioni della temperatura

Pulsante della termperatura

Pulsante impaostazione prefernta

Pulsante di mantenimenta della temperatura
Indicazione di mantenimento della temperatura
Selettore QuickControl

Pulsante an/off

Pulsante indistro

Pulsante del timer

Indicazione dellora

Programmi Smart Chefl: patatine fritte surgelate/
patatine fritte fatte in casa/pesce intero/fusi di pollo/
pollo intero

lcona di scuotimento

1 Aprire il cassetto tirando limpugnatura.

2 Rimuovere il cestello sollevando l'impugnatura.

dgooNouswn =

3 Posizionare il riduttore di grassi all'interno del recipiente.

A" ImOTmmMmoOoNo>

4  Inserire il fondo in rete rimovibile nella fessura sul lato
inferiore destro del cestello. Spingere il fondo in rete verso
il basso fino a quando non scatta in posizione (si sente un
"clic" su entrambi i lati).
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5 Posizionare il cestello allinterno del recipiente,

6 Reinserire il cassetto allinterno del sistema Airfryer
usando limpugnatura.

Nota

= Non utilizzare mai il rec
cestell suo interno

e senza il nduttore di grassl ol

Tabella dei cibi per le impostazioni manuali di tempo/
temperatura

La takbella sottostante aiuta a selezionare le impostazion di
base per le pietanze che si desidera preparare

Nota

« Tenere a mente ¢

= gueste iImpaostazioni sono del suggerimentl.

ae marca di non possiamo garantire le impostazion
iglion per gli ingrechenti utilizzat

ndao si prepa

{ad esempio patatine
Al vtk re o
2 0 3volte per ottenere un

" di polle o snack
lare gl ingredient nel cestell
umiforme

Ingredienti Temperatura |Nota

Patatine fritte fatte in 18-35 180 °C

casa (12 x 12 mm)

« Immergere le patate 30
utlh In acqua fredda o

3 minutl In acgqua tepida
(40 *C), asc quindi
L hiaio d

- 2O
meta cottura
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Ingredienti

Patate a fette fattein
casa

Snack congelati

Snack congelati
(piccoli invaltini
primavera di circa 20 g)

Petto di pollo
Circa 160 g
Bastondini di polio
impanati

Al dl polle
rca 100 g

Braclole senza osso
Circa 150 g
Hamburger

Circa 150
10 cmi}

lameatro

Salsicce spesse
Circa 100 g (diametro
4.cm)

tili
{cdhamatro

2em)

Amrosto ch maiale

: di pesce
Circal2De

Molluschi
Circa25-30 g

Quantita min.

max. Temperatura

200-1400g | 2042/ [ 180:°C
7-49 0z

Immergere in acgua per
30 minub, asciugane €
aggiungere dalfdal
cucchialo di obio
Scuotere, agitare o
mescolare a meta cottura

7-18 180 °C

) « Pront quanda di colore
3-46 07 plallo-dorato & croccant!
(6-50 pezzl) allesterno
= Scuotere, a s}

mescols cottura

d m:

100-600 g/ | 14-16 180 °C Pronti quando o colore
4-21 o0z giallo-dorato e croccant
(5-30 paza) allestermo.

Scuaters, agitare o
mescolare a mata cottura

1-5 pezzi 18-22 180 °C

3-12 pegzi |10-15 | 1B8G°C |'s Apgiungere oliosul

(1 strato) pangrattato Pronti quando
| dicolore giallo-dorato:

2-8 pazai 14-18 180 °C « Scuoters, agitare o

(1 strato) mescolare a meta cottura

15bradole | 1043 | 200

1-4 polpette 10-15 | 200 °C
1-6 pezzi 12-15 200 *C
(1 strato)

1-7 pezzi 9-12 200 °C

500-1000g/ | 40-60  180°C
18-35 0z
1-3 9-20
({1 strato)

Lasciare riposare per 5
minuti prirna di taghiario:

160 °C » Per e cha si

lle sul fondo e
ggiungere un po' daolio

200-1500 g/ 10-25 200 *C
7-53 0z

Scuotere, agitare o
mescolare a meta cottura



Ingredienti

e

. Muffin
Circa50 g

Quiche (diametro 21 cm)

1
| Toast / panin| precotti

Pane fresco

| Panini fraschi
| Circa 80 g

Castagne

| Verdure miste (tagliate
grossolanamente)
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| Time
|{Ora) | Temperatura
(min)

500g 28 B0 C + Usare una

-9 12-14 180°C « Utllizzare gl stampd In
silicone resistenti al calare
par muffin.

1 15 BoC » Usare una teglia oun
piatto da forno,

16 B-7 180 °C

00 g 38 160 °C . dovrebbe essare

alla possibile per
avitare che il pane tocchi
istenza durante la

lisvitazione.

1-6 pezzl 18-20 | 160 *C

200-2000 g/ | 15-30 200 °C tare o

7-70 oz escolare a meta cottura

300-B00 g/ 10-20 | 200 °C » Impostare il tempo o

T-280z cottura in base ai propr

Busti
Scuctere, agitare o
mescolare a meta cotturs

tilizzo dell'apparecchi

Frittura ad aria

n Attenzione

La friggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non dempire il
recipiente di olio, grasso per frittura o altri liquidi.

Mon toccare le superfici calde. Usare le impugnature o le
manopole. Maneggiare il riduttore di grassi e il recipiente caldi
con guanti da forno.

Questo apparecchio é esclusivamente per uso domestico.

La prima volta che l'apparecchio viene utilizzato potrebbe
produrre del fumo. Non si tratta comungue di un
malfunzionamento dell'apparecchio.

MNon & necessario preriscaldare lapparecchio.

Posizionare l'apparecchio su una superficie orizzontale,
piana, stabile e termoresistente, Assicurarsi che il cassetto
possa essere aperto completamente,

14

ITALIANO

= LAjrfryer e in grado di preparare un'ampia vari

~ Nensu

= Sesid

B tota

= Non collocare oggel

i sopra o accanto allapparecchio. Farlo

potrebbe ostacolare 1l flusso d ana e compromettere il nsultato
della frittura

Estrarre il cavo di alimentazione dall'apposito vano situato
nella parte posteriore dell'apparecchio.

Inserire la spina nella presa a muro.

4 Aprireil cassetto tirando limpugnatura.

5 Mettere gli ingredienti nel cestello.
E Nota

eta di ingredienti
ette e tempi di

nsul
ottura

a tabella dei cibi per le quantita
Prossimea
srare le quantitd indicate nella tak
o oltre [indicazione “MAX', In quanto
=ttere la qualita del risultato finale
idera preparare ingredienti diversi contemporaneamente
controtlare i tempd di cottura suggent peri diversi ingredienti
prma diimziare a cuocerl insieme.

del cibl, ne riempire
it potrebbe

il ces
compror
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6 Reinserire il cassetto allinterno del sistema Airfryer
usando limpugnatura,

Attenzione

+ Non utilizzare mai il recipiente senza il riduttore di grassi o
il cestello al suo interno. Se si riscalda lapparecchio senza
cestello, utilizzare dei guanti da forno per aprire il cassetto. |
bordi e l'interno del cassetto diventano molto caldi.

+ Non toccare il recipiente, il riduttore di grassi o il cestello
durante e subito dopo l'uso, poiché diventano molto caldi.

7 Premere il pulsante on/off (&) per accendere l'apparecchio.
Nota

= Periniziare a utbizzare 1 programmi Smart Chef, fare rifenmento al
capitola "Cucinare con 1 programmi Smart Chef”

8 Premereil pulsante della temperatura .
= Llindicazione della temperatura lampeggia sul display.

K vota

« Sesi preme prima il pulsante del timer _ lapparecchio iniziera a
cucinare subito dopo la conferma del tempo di cottura,

9 Ruotare il selettore QuickControl per scegliere la
temperatura di cottura desiderata,

10 Premere il selettore QuickControl per confermare la
temperatura selezionata.
= Una volta confermata la temperatura, lindicazione del
tempo inizia a lampeggiare.

16
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T Ruotare il selettore QuickControl per scegliere il tempo di
cottura desiderato,

E Nota

+ Se =i preme il pulsante dellimpostazione preferita @ la
temperatura e il tempo di cottura selezionati verranno salvati
come preferitl. Tutte le impostazion salvate in precaedenza
verranno soviascritte, Per ulterion dettagl, fare riferimento al
capitolo "Salva la tua impostazione preferita’

» Fare rifenmento alla tabella dei cbi per le impostazioni manuali di
tempo/temperatura peri var tipi di alimenti,

12 Premere il selettore QuickControl per confermare il tempo
selezionato.

13 Lapparecchio inizia a cucinare dopo la conferma del
tempo di cottura.

Suggerimento

Per mettere in pausa il processo di cottura, premera il selettora
CuickControl. Per riprendere il processo di cottura, premere di
nuenwve il seletiore QuickControl

Per modificare la temperatura o il tempo durante la cottura,
ripetere i passaggi 8-10.

Perannullare un processoin corso e tomare al menu principale,

premere il pulsante indistro @

E Nota

= Se nonvigns impaostato il tempo di cottura fchiesto entro 20
minut, lapparecchio si spegne automaticamente per motivi di
sicurezza.

Se come Indicazione dellora & selezionata l'indicazione -,
lapparecchio passa alla modalita di preriscaldamento.
Alcuniingredienti richiedono di essere scossi o girall durante

la cottura (vedere la tabella dei cibi). Per scuotere gli aliment,
premere il selettore QuickControl per mettere in pausa la cottura,
aprire il cassetto, estrarre il cestello dal recipiente e scuoterio
sopra il lavandino. Reinserire il recipiente con Il cestello allinterno
dellapparecchio, quindi premere il selettore QuickControl per
riprendere la cottura

Se sl imposta il tmer su meta del tempa d| cottura, quando s
sente L segnale acustico del Umer & Il momento dl scuotere o
girare gl ingredienti. Assicurarsi di reimpostare sul timer il tempo di
cottura nmanente.

14 Quando l'apparecchio emette un segnale acustico, il
tempo di cottura impostato & trascorso.
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15 Aprire il cassetto tirando l'impugnatura e controllare che

gli ingredienti siano pronti.

E Nota

Se gli ingredienti non sono ancora pront, reinserire il cassetio
all'intemo del sistema Airfryer tramite Uimpugnatura e aggiungera
alcuni minut al tempo Impostato

16 Perrimuovere piccoli alimenti (ad esempio patatine fritte),

estrarre il cestello dal recipiente tramite limpugnatura.

“ Attenzione

Dopo la cottura, il recipiente, il riduttore di grassi, il cestello,
l'alloggiamento interno e gli ingredienti sono caldi. A seconda
del tipe di ingredienti inseriti nel sistema Airfryer, potrebbe
fuoriuscire del vapore dal recipiente.

17 Svuotare il contenuto del cestello in un recipiente o in un

piatto. Rimuovere sempre il cestello dal recipiente per
svuotare il contenuto, in quanto l'olio caldo potrebbe
trovarsi sul fondo del recipiente,

Nota

Per nmuovere ingredienti grandi o fragili. sollevarli utilizzando un
paio di pinze.

Lolio in eccesso o il grasso sciolto degli ingredient] si mcocogle sul
fondo del recipients sotta il riduttore di grassi

A seconda del tpo di ingredient utilizzan, eliminare con cautela
Folio in eccesso o il grasso sciolto dal recipiente dopo la cottura
di ognl gruppo di ingredienti o prima di scuotere e reinserire il
cestello nel recipiente. Posizionare il cestello su una superficie
termaoresistente. Indossare guanti da forno, Amuovere | recipiente
dalle guide e posizionarlo su una superficie termoresislente
Rimuovere con cautela il nduttore di grassi dal recipiente
utilizzando delle pinze con la punta di gomma. Eliminare lobo in
eccesso o il grasso sciolto. Riposizionare il iduttore di grassi nel
recipiente, quast'ultimo nel cassetto e il cestello nel recipiente

Quando una prima parte di ingredient e cotta, Airfryer e subito
pronto per cuocerns unaltra,

E Nota

Ripeters | passaggi da 4 a 17 se sl desidera preparare altri
ingredient
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Tabella dei cibi peri programmi Smart Chef

E Nota

L'apparecchio deve essere utilizzato solg in interni, Avviare 1
programmi di cottura automatica con l'apparecchio a temperatura
ambpiente; non prerscaldare.

+ Distribuire sempre | cibo in modo uniforme nel cestello

Girare/scustare Il clbo se indicato dallapparecchio Teners il
cassetto aperto il piu breve tempo possibil

= Mon utilizzare alcun accessorio. Assicurarsi che il iduttore di grassi

nmi Smart Chef p

&%
Patatine

fritte
surgelate

0

Patatine
fritte fatte
in casa

Pesce

Sottile (7 % 7 mm)
Medla grandezza
{10 %70 mm)
Snack surgelati a
base di patate

Taglio fattoin casa

(18 % 13 mm)

Pesce intaro

Pesce piatto intero

Filetto di pesce

sia posizionato correttamente nellapparecchio.
Poiché il cibo vara in termini di argine, dimensione & marca,
assicurarsi che sia perfettaments cotto prima di senvirlo

Utilizzare le patatine fritte
congelate direttameante dal
freezer Mon scongelare i cibi
prma di cucinarll,

Il programma e stato
sviluppato per patatine
surgelate sottili (7 x 7 mmj) e
medie (10 x 10 mm)

Se si acquistano patatine fritte
appositamente realizzate per
Airfryer, sepuire le istruzioni
riportate sulla confezione,

200-1400 g

Utilizzare patate crude di tipo
farinosn, Non precuccere le
patate,

Mon utitizzare patate
conservate a temperature
inferior & 6 °C,

Sepuire 3 rcetta delle patatine
fritte fresche per risultat
ottimal.

500-1400 g

MNon cuocere pesce congelato
Il programma & stato
sviluppato per pesd inter di
circa 300-400 g

In caso di fumao, utilizzare

la modalita manuale a
temperature inferion

1-4 pz (300-1.600 g)
Tpzi{finca800g)
2-5 pz (150-200 g/pz),
finoa700g
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‘b Fusi di pollo

- Petto di pollo
Fusi di

polle

Qf Pollo intero

kg Mezzo pollo
Pollo intera

Il programma & stato
sylluppato per fusl di polla
freschl (non congelatl). Per
cucinare cosce di pollo inters,
prolungare manualmente il
tampo di cottura di 5-10 minuti
dopo che il programma Smart
Chef & stato interrotto

2-16 pz (200-2000 g)
1-5 pz (Aino a 150 g/pz)

Cuacere solo pollo crudo nel
sistemna Airfryer.

Mon cuocere il polla surgelato.
Il programma e stato
sviluppato per un polle intera.

1.000-1800 g
=1.000 g

Cucinare con i programmi Smart Chef

Condire gli ingredienti in base alle proprie preferenze. Inserre
il cibo nel cestello e fare scorrere quest'ultime allinterno
dellapparecchio,

Nota

-+ Perevitare che il cibo assuma un colore molto scura, non utilizzare
miele, sciroppi o altr ingredienti zuccherini come condimenti

1 Premere il pulsante on/off @ per accendere l'apparecchio.

2 Per modificare il programma Smart Chef, ruotare il
selettore QuickControl finché licona desiderata non
lampeggia.
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3 Per confermare il programma Smart Chef, premere il
selettore QuickControl.

Y lapparecchio calcola automaticamente la temperatura
eil tempo di cottura ideali. || display mostra la prima
temperatura e il primo tempo di cottura stimalti de

minuti. Nel frattempo, lapparecchio ha gia i
a cucinare, Finché sul display vengono visualizzati
alternativamente le barre lampeggianti e la
temperatura/il tempo, lapparecchio calcola il tempao di
cottura, che verra regolato automaticamente durante la
preparazione dei cbi.

= Lo

= Per preparare un pollo intero, pesarls prima di inserirlo nel

astello Scegliera il peso ruotando il selettore GuickControl &
premendolo per confarmare

= Mon estrarre il cassetto finché lapparecchio calcola il t
di cattura, come indicato dalle barre lampeggiant sul display.
Se cid accade, |l programma Smart Chef st interrompe e viena
visualizzato nuovamente il menu principale. Proseguire la cottura
con la modalita manuale, poiche il fayvio del programma Smart
Chef con ciba parzialmente cotto comporta una stima errata de|
tempo di cottura

= Altermine del calcolo, la temperatura & 1l tempo vengono
visualizzatl In modo continuo (senza barre lampegglant) ed &
possibile aprire il cassetto per controllare Lo stato degll aliment!.

npc

Quando l'apparecchio emette un segnale acustico e sul
display lampeggia l'icona di scuctimento, aprire il cassetto
e girare gli alimenti o scuotere il cestello. Quindi, reinserire
il cestello allinterno dellapparecchio,

5 Quando lapparecchio emette un segnale acustico el
tempo residuo é pari a 0, il cibo é pronto.

E Nota

» Seilcbo non e perfettamente cotto o non raggiunge it lvello
i doratura desiderato, proseguire la cottura per alcuni minut
premendo il pulsante del omer (vaedere | passagei 11-12 nel capitolo
‘Utilizzo dell'apparecchio”),

Preparazione di patatine fritte fatte in casa

Per preparare eccellenti patatine fritte nell'Airfryer

1 Pelare le patate e tagliarle a bastoncini
(spessore 10 x 10 mm).

2 Immergere i bastoncini in un recipiente con acqua tiepida
(-40°C) per 3 minuti.

3 Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno
strofinaccio o della carta da cudina.
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4 \Versareda1a3 cucchiai di olio per cucinare nel recipiente,
aggiungere le patate a bastoncini e mescolarle bene fino a
guando nan sono ricoperte di olio,

5 Rimuovere i bastoncini con le dita o con un utensile
da cucina forato in modo che l'olio in eccesso resti nel
recipiente.

Nota

2 Per mettere in pausa la modalita di mantenimento della
temperatura, premere il selettore QuickControl, Per
riattivare la modalita di mantenimento della temperatura,
premere nuovamente il selettore QuickControl.

3 Per uscire dalla modalita di mantenimento della
temperatura, premere il pulsante indietro (2) o il pulsante
on/off (@),

Suggerimento

Non inclinare la ciotola per versare tuthi i bastoncini nel cestello in

una volta sola in guanto dellolio patrebbe finire nel cestalio. - ; :
4 i + Se gli alimenti come le patatine fritte diventano meno croccanti

durante la modalita di mantenimento della temperatura. spegnere
Fapparecchio prima per ridurre tale tempo oppure impostare una
temperatura di 180 °C per 2-3 minuti per renders gl alimenti di
nuovo croccantt

B nota

- Sesfattiva la modalita di mantenimento della temperatura
durante la cottura {la spia di mantenimento della temperatura s|
accendea), Fapparecchio tiene L cbo in caldo per 30 minut dopo la
fine deltempeo di cottura.

Durante la modalita di mantenimente della temperatura, la
ventola e la resistenza allinterno dellapparecchio si attivano di
tanto in tanto.

La modalita di mantenimento della temperatura ha lo scopo di
tenere in caldo gli aimenti subito dopo la cottura con Airfryer, Non
deve essere utilizzata per riscaldare gli atimenti:

6 Mettere le patate nel cestello.

7 Avviare il programma Smart Chef per le patatine fritte
fattein casaﬁ. Quando é necessario scuotere le patatine
fritte, lapparecchio emette un segnale acustico e sul
display viene visualizzata la relativa icona lampeggiante

Nota

Per |le quantita comette, consultare il capitolo Tabella dei cibi peri
programmi Smart Chef®

Scelta della modalita di mantenimento della
temperatura

1 Premere il pulsante di mantenimento della temperatura

[©) (& possibile attivare tale modalita in ogni momentao). Salva la tua impostazione preferita

=+ Laspia di mantenimento della temperatura si accende

con luce intermittente. 1 Premere il pulsante on/off (@) per accendere l'apparecchio.

S Iltimer del mantenimento della temperatura
impostato su 30 minuti. Per modificare il tempo di
mantenimento della temperatura (1-30 min), premere it
pulsante del timer (@), ruotare il selettore QuickControl,
quindi premerlo per confermare. Non & possibile
regolare la temperatura da mantenere.

2 Premete il pulsante della temperatura (8).
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Ruotare il selettore QuickControl per scegliere la
temperatura.

Premere il selettore per confermare la temperatura
selezionata.

Ruotare il selettore QuickControl per scegliere il tempo di
cottura,

Premere il pulsante dell'impostazione preferita (%) per
salvare l'impostazione selezionata. Viene emesso un
segnale acustico dopo il salvataggio dell'impostazione.

Premere il selettore QuickControl per avviare la cottura
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Cucinare con un‘impostazione preferita
1 Premere il pulsante on/off (&) per accendere l'apparecchio.

2 Premere il pulsante dellimpostazione preferita .

e O

3 Premere il selettore QuickControl per avviare la cottura.
1 EY vota

@ #B @ @ y

@ o) + E possibile sovrascrivere limpostazione preferita seguendo la
1 = stessa procedura descritta in precedenza

@ ! @) + Se sl preme il pulsante dellimpostazione prefenta in modalita

/

manuale, limpostazione viene sovrascritla. Per applicare
limpostazione p ita, premere prima il pulsante indietro per
uscire dalla modalita manuale.
Per uscire dalla modalita impostazione prefenta, premera 1l
pulsante indistro @

Durante la cottura con guesta modalita, & possibite modificare la
temperatura o 1l tempo premendao i vipulsantt La modifica
nan sovrascrive limpostazione preferita memaornzzata

U

Awviso

« Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente

il cestello, il recipiente, il iduttore di grassi e l'interno
dell’apparecchio.

Rimuovere il riduttore di grassi dal recipiente utilizzando delle
pinze con la punta di gomma. Non rimuoverlo utilizzando le dita,
in quanto l'olio o il grasso caldo si raccoglie sotto il riduttore.

il recipiente, il cestello, il iduttore di grassi e l'interno
dell'apparecchio includono un rivestimento antiaderente. Non
usare utensili da cucina o materiali per la pulizia abrasivi, in
quanto potrebbero d: il rivesti antiad,
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Pulire lapparecchic dopo ogni uso. Rimuovera l'olio @1l grasso

dal fonda del recipiente dopa ogni utilizzo.

1 Premere il pulsante on/off (€) per spegnere lapparecchio,
scollegare la spina dalla presa e lasciare raffreddare
lapparecchio.

Suggerimento

« Rimugvere il recipiente e il cestello per lasciar raffreddare Alrfryear
U ramdamente

2 Rimuovere il riduttore di grassi dal recipiente utilizzando
delle pinze con la punta di gomma, Eliminare l'olio ol
grasso sciolto dal fondo del recipiente,

3 Lavareil recipiente, il cestello e il riduttore di grassi in
lavastoviglie, E passibile anche lavarli con acqua calda,
detersivo per piatti e una spugna non abrasiva (vedere la
tabella di pulizia).

Ea Suggerimento

« Seresidul di dbo sono rimast attaccatl al recipiente, al iduttore dj
grassi o al cestello, metterli a bagno in acgua calda e detersive per
piatti per 10-15 minuti. To sciogliera i residui di cibo e consentira
di rimuoverli piu facilmente. Assicurarsi di utilizzare un detersivo
per piatt in grado di dissolvers 'olio e 1l grasso. Se sono presenti
macchie di grasso sul recipients, sul rduttore di grassi o sul
cestello che non & stato possibile imuovere con acqua calda e
detersivo per piath, utilizzare uno sgrassatore ligquido.

Se necessarno, imuovere 1 residui di cibo presenti sulla resistenza
con una spazzola con setale morbide o medie. Mon utilizzars

una spazzola in acclaio o una spazzola con setole dure, poiche
potrebbero danneggiare il rivestimento della resistenza

4 Pulire la superficie esterna dell'apparecchio con un panno
umido.

E MNota

» Assicurarsi che non rimanga umidita sul pannello di controllo.
Asciugare it pannello di controllo con un panno dopao averio pulito.

5 Perrdmuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza
con una spazzolina.
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6 Pulire la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e
una spugna non abrasiva,

Tabella di pulizia

(]

<< < By

S S| %
X

| )

onservazione

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di
riporle.

3 Inserire il cavo all'interno del vano portacavo.

B vota

= Tenere sempre [Airfryer in posizione orizzontale durante il
trasporto. Assicurarsi di tenere una mano sul cassetto nella
parts anteriore del ,in quanto potrebbe cadera
accidentaimente dallapparecchio se inchnato verso il basso e
dannegaiarsi

Assicurarst sempre che le partl smontabill del sistema Alrfryer,
come |l fondo in rete rmovibile, ecc, slano ben fissate prima di
trasportarlo e/o riporlo




Problema

Lesterno
dellapparecchio
diventa caldo
durante l'uso

Possibile causa
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Riciclaggio
Questo simbolo indica che il prodotto non pud essere
smaltitc con i normall rfiuti demestici (2012/19/UE).

Ci sono due situazioni in cul polete restituire gratuitamente

il prodotto vecchio a un nvanditore

1 Quandoe acquistate un pradotto nuovo, potete restituire
un prodotto simile al rivenditore,

2 Senonacquistate un prodotto nuovo, potete restituire
prodott con dimensioni inferion a 25 cm (lunghezza,
altezza e larghezza) ai nivenditon con superficie
dedicata alla vendita di prodotti elettria ed elettronic
superore ai 400 m.

- Intutti gl altn casi, attenetevi alle normative di raccolta
differenziata dei prodotti elettna ed elettronici in vigore nel
vastro paese: un corretto smaltimento consente di evitare
conseguenze negative per lambiente e per la salute

Garanzia e assistenza

Per assistenza o informazioni, visitare il sito Web allindinzzo
www.philips.com/support cppure leggere l'opuscolo della
garanzia internazionale

Risoluzione dei problemi

In guesto capitolo vengono riportati 1 problemi pid comuni
legat all'uso dellapparecchio. Se non & possibile nsolvere
il problema con le informazioni riportate sotto, visitare il
sita www.philips.com/support per un elenco di domande
frequenti oppure contattare lassistenza client del proprio
Pagse

| Soluzione

Il calore allinterna viene | Non si tratta comungue di un
irradiato alle pareti
esterne.

malfunzionamento dell'apparacchio
Tutte le impugnature e le manopole che
deveno essere toccate durante luso
restano abbastanza fredde da poter
essere maneggiate.

Il recipiente, il cestello, il riduttors di
grassi e linterno dellapparecchio
diventano sempre caldi guando
l'apparecchio viene acceso per garantire
la cottura adeguata del cibo, Queste
partl sono sempre troppo calde per

| poter essere toccate,
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Problema

Le patatine fritte
fatte in casa non
Vengono came
VOrreL

LAirfryer non si
accende

Dopo lawio di
un programima
Smart Chef,
lapparecchic ha
interrotto la fase
di caleolo.

: MNon =i sta friggendo il

tipo di patate giusto

La quantita di
ingredienti allinterno
del cestello & eccessiva.

| Avolte & necessario

scuotere alcuni
ingredienti a meta
cottura.

Lapparecchio non e

collegato alla presa di
corrente,

Diversi apparecchi sono
collegati a un'unica

presa,

La temperatura della
camera di cottura &
troppo elevata percha
l'apparecchio & stato
prerscaldato o non sie
raffreddato a sufficienza
tra un utitizzo e laltro.

| il cassetto & stato

aperto durante la fase

| di calcolo.

| cassetta nan & stato
chiuse correttamente:

Soluzione

Se si lasdia l'apparecchio accesc
troppo a lungo, alcune aree potrebberc
diventare troppo calde per poter
essere toccate, Queste aree sono
contrassegnate sullapparecchio con la
seguente icona:

A\

si e consapevoll delle aree calde e si
evita di toccarle, luso dellapparecchio e
del tutto sicurm

Per risultati ottimali, utilizzare patate
fresche e farinose. Se & necessario
conservare le patate, non tenerle in un
ambiente freddo come il frigo. Scegliers
patate adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

Seguire le istruzioni di questo
dellutente per preparare le
fritte fatte in casa (vedere la
dei cibi peri programrm Smart Chef" o
scancare l'app gratuita Airfryer)

anuale

Seguire le istruzioni di guesto manuale
dellutente per preparare le patatine
fritte fatte in casa (vedere la 'Tabella
dei cibi peri programmi Smart Chef' o
scaricare lapp gratuita Airfryer),

Verficare di averinserito correttamente
la spina nella presa di corrente

Il sistema Airfryer ha un'elevata potenza
inwatt Provare una presa diversa e
controllare i fusibili

Tenere il cassetto aperto per alcuni
minuti per farlo raffreddare. Chiuderlo
& avviare nuovamente il programma
Smart Chef

Chiudere il cassetto e proseguire la
cottura in modalita manuale.

Verificare che il cassetto sia chiuso
correttamente:



Problema

L'apparecchio

ha smesso di
cucinare can il
programma Smart
Chef.

Allinterno
delldirfryer sono
visibili delle
screpolature,

Dallapparecchio |
fuoriesce del fumo
blanco,

Pe ausa

Il cassetto & stato
aperto durante la fase
ch calcolo,

All'interno del
recipiente dellAirfryer
possono formarsi
delle piccole macchie
inseguito al contatto
a graffi accidentali
sul rivestimento {ad
esempio, durante
l'inserimento del
cestello e/o la pulizia
con materiall abrasivi).
Durante la cottura
di ingredient] grassi,
il Aduttore di grassi
non & poesizionato nel
recipiente.
Il recipiente contiens
residui grassi degli
alimenti cucinati in
precedenza

|La panatura non
| adernsce al obo come

I display mostra
5 trattini come
illustrato nella
figura seguente.

dovrebbe,

Mannature, liquidi o
i succhi della carme
schizzana nel grasso
sciolto

La funzione di sicurezza

& stata attivata a causa
del sumiscaldamento
dellapparecchio,
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sluzione

Nen estrarre || cassetto finche
lapparecchio calcola il tempo di cottura,
come indicato dalle barre lampeggianti
sul display.

E possibile prevenire danni inserendo
il cestello nel recipients correttamente.
Se stinsensce il cestello inclinandolo,
una dei suei lati potrebbe urtare la
parete del recipiente imuovendo piccaoli
rammenti del ivestimento. Quest:
frammenti non sono comungue nocivi
per la salute, in guanteo tutt 1 materiali
utilizzati sono specifici per alimenti

Eliminare con cautela l'olio in eccesso ol
grasso sciolto dal reciplente, posizionare

il riduttore di grassi nel recipiente, quindi

proseguire la cottura.

Il fumo bianco & prodotio dai residui
grassi riscaldati nel recipiente, Pulire
sempre il recipiente, il cestallo el
nduttore di grassi accuratamente dopo
CENi USD

Piccole parti oi panatura petrebbero
produrre del fumo bianco. Premere con
farza la panatura sul cibo per assicurarsi
che adersca.

Tamponare 1l abo pnma di posizionarlo
nel cestello

Scollegare l'apparecchio e lasciarle
raffreddare per 1 minuto paima di
ricollegario.
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